CARLSAUESTRABE 6,59939 OLSBERG
TEL: +4929629766328

OFFNUNGSZEITEN
Montag - Freitag
Mittags: 11:00 - 15:00 Uhr
Abends: 17:00-22:00 Uhr

Samstag, Sonntag & Feiertage
Abends: 16:00-22:00 Uhr

HANA-JAPANISCHES-RESTAURANT.COM

HANA

Japanisches Restaurant
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~—=. Kartenzahlung méglich ab 20€
'B™® Visa und Mastercard méglich ab 40€

HANA-JAPANISCHES-RESTAURANT.COM



WELCOMETO

HANA

Japanisches Restaurant

Tauchen Sie ein in eine andere Welk,
in der Frische und Tradition groBgeschrieben werden.
Erleben Sie inmitten Olsberg eine Wellness-Oase fiir
lhre Geschmacksknospen!
Lassen Sie den Alltag in Hana hinter sich und entdecken Sie
die kulinarische Viefalt Asiens:

Das frische Geschmackserlebnis auf Yietnamesisch!

Yielen Dank vom Restaurant.

BUNESITENET

.

WIRWUNSCHEN IHNEN EINEN WUNDERBAREN AUFENTHALT IM

HANA RESTAURANT.
FURALLERGEN UBERSICHT | FRAGEN SIE BITTE DAS PERSONAL!



VORSPEISEN

NEIRIEIS
1 PEKING SUPPE **“ 4,00 €
Sauer scharf
2 MINIFRUHLINGSROLLEN (6 stk) ' & 4,00 €
Vegetarische Fillung
3 GEBACKENE WANTAN (5 Stk.) ™ 500 €

Mit Huhnerfleisch und SuR-Sauer-SofRle

4 CHA GIO (2 Stk.) 6,00 €
Hausgemachte Fruhlingsrollen mit Huhnerfleisch,
Glasnudeln, Karotten, Morcheln und SuR-Sauer-Sofie

6 TOM YAM SUPPE /
Thail&ndische heilfe sauer scharf Suppe und Gemilise

A. Tofu" » 4,50 €
B. Huhnerfleisch 5,00 €
G. Garnelen ™ 5,50 €
10 EBI TEMPURA (5 Stk.) ™" 10,00 €

Tempura von Riesengarnelen

11 KARAAGE 5,50 €
Gebackene Hahnchenbruststicke

13 GYOZA" (5 Stk.) 550 €
Gebratene Teigtaschen mit Huhnerfleisch und Gemuse Fullung

14 KEIKO“*' (4 Stk.) 550€
Gedampfte Teigtaschen mit Garnelenfillung

15 EDAMAME" W® 550 €
Gedampfte griine Sojabohnen mit Meersalz

16 umj "
Zartes Carpaccio,
Schnittlauch,
von Thunfisch mit
Ingwer-SojaSoRe

200 €

17 SORA “*
Feines Lachs Carpaccio,
Schnittlauch,
mit Ingwer-SojaSoRe

900 €




-

" Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.
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SALATE

Salads

SALAD MANGO ™'
Salat, Mango, Koriander, Basilikum, Erdnlsse,
mild-scharfe, SUR-Sauer-SoRe, Garnelen

HIYASHI WAKAME *
Seetang Salat, Sesamsalat

AVOCADO SARADA
Frische Avocado auf Blattsalaten
der Saison mit Hausdressing

SAKE SARADA "

Lachs Tatar auf der Saison auf

saisonalem Blattsalat mit Hausdressing verfeinert
mit einer Unagi-Sole & Sesam, Lachstatar

SALAT MIT HAHNCHENBRUSTFILET
Serviert mit japanischem hausgemachten Dressing

750 €

550¢€

700 €

950 €

9,50 €



RAMEN
SUPPEN

Ramen soups

Japanische Nudelsuppe mit Eiernudeln, Eier,
Seetang, Gemuse, Fruhlingszwiebeln. Wahlwese mit:

30A RAMEN SUPPE MIT TOFU * ®» 12,00 €
Vegan auf Anfragen

308 RAMEN SUPPE MIT HUHNERFLEISCH 13,00 €

30E  RAMEN SUPPE MIT RINDFLEISCH 15,00 €

30G  RAMEN SUPPE MIT GARNELEN " 16,00 €

ZUSATZLICHE BEILAGEN

120 SUB-SAUER SORE 2,50 € 125 SOJA SORE * 2,50 €
121 CURRY SORE 250 € 126 UNAGI SORE 250 €
122 ERDNUSS SORE"™ 250 € 127 SCHARFE SORE 2,50 €
123 GEKOCHTER JASMINREIS 2,50 € 128 SUSHI REIS 350 €
124 INGWER & WASABI 2,50 €

zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
you haye any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.
L *"'f' i _.”f*, g’ L .
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NUDELN
GERICHTE

Noodle dishes

28 GEBRATENEN UDON
kKarotten, Zwiebeln, Gemise,
Japanische Udon Nudeln, Eier mit:

A. Tofu @ 13,00 €
B. Huhnerfleisch 14,00 €
C. Knuspriges Hiihnerfleisch * 15,00 €
E. Rindfleisch 16,00 €
F. Knusprige Ente 17,00 €
G. Garnelen ® 17,00 €

40 PHO XAO™
Gebratene Reisbandnudeln, Karotten,
Zwiebeln, Gemilse, Eier, Wahlweise mit:

A. Tofu" @ 13,00 €
B. Huhnerfleisch 14,00 €
C. Knuspriges Hiihnerfleisch * 15,00 €
E. Rindfleisch 16,00 €
F. Knusprige Ente 1700 €
G. Garnelen * 17,00 €

50 MIEN XAO *
Gebratene Glasnudeln mit Karotten,
Zwiebeln, Gemilse, Eier, Wahlweise mit:

A.Tofu" ® 12,00 €
B. Hihnerfleisch 13,00 €
C. Knuspriges Hiihnerfleisch * 14,00 €
E. Rindfleisch 15,00 €
F. Knusprige Ente 17,00 €
G. Garnelen * 16,00 €

60 GEBRATENE NUDELN "
Gebratene Nudeln mit Karotten,
Zwiebeln, Gemise, Eier, Wahlweise mit:

A. Tofu " ® 12,00 €
B. Hihnerfleisch 13,00 €
- " C. Knuspriges Hihnerfleisch * 14,00 €
E. Rindfleisch 15,00 €
F. Knusprige Ente 17,00 €
G. Garnelen ® 16,00 €

Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.



REIS GERICHTE

Rice dishes

70 GEBRATENER REIS
Gebratener Reis mit Karotten,
Zwiebeln, Gemise, Eier. Wahlweise mit:

A. Tofu * g 12,00 €
B. HUhnerfleisch 13,00 €
C. Knuspriges Hihnerfleisch * 14,00 €
E. Rindfleisch 15,00 €
F. Knusprige Ente 17,00 €
G. Garnelen * 16,00 €

80 CHOP SUEY " - Extra Knoblauch oder Schérfe auf Anfrage méglich.
(frisch vom wok und sémig/dickfliissig)

Mit verschiedenen Gemlse,

gekochtem Reis (Extra Knoblauch). Wahlweise mit:

A. Tofu " @ 12,00 €
B. Huhnerfleisch 13,00 €
C. Knuspriges Hihnerfleisch 14,00 €
E. Rindfleisch 15,00 €
F. Knusprige Ente 17,00 €
G. Garnelen ® 16,00 €

90 SUB-SAUER-SOBRE
Mit verschiedenem Gemduse,
gekochtem Reis. Wahlweise mit:

A. Tofu " @ 12,00 €
B. Huhnerfleisch 13,00 €
C. Knuspriges Hiihnerfleisch * 14,00 €
E. Rindfleisch 15,00 €
F. Knusprige Ente 17,00 €
G. Garnelen * 16,00 €

100 ERDNUSS SORE “*'
Mit verschiedenem Gemise, Erdnuss Solle,
Kokosnuss Sahne, Milch Wahlweise mit:

A. Tofu " ® 12,00 €
B. Hlhnerfleisch 13,00 €
C. Knuspriges Hihnerfleisch * 14,00 €
E. Rindfleisch 15,00 €
F. Knusprige Ente 17,00 €
G. Garnelen ™ 16,00 €

110 THAI CURRY " (scharf) ./
Mit verschiedenem Gemlse, Kokosnuss Sahne,
Milch, gekochtem Reis. Wahlweise mit:

A.Tofu " @ 12,00 €
B. Hihnerfleisch 13,00 €
C. Knuspriges Hiihnerfleisch * 14,00 €
E. Rindfleisch 15,00 €
F. Knusprige Ente

Sollten Sie Fragen 7zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne ai G. Gcrr?elgn il ‘}}% E

If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.



POKE BOWLS

Bowls

200 TOFUBOWL " 1250 €
Tofu, Avocado, Gurke, Salat, Edamame,
Mango, Paprika und Sushi-Reis in hausgemachter Solie

201 SAKE BOWL"™ JJ 14,50 €
Avocado, Gurke, Salat, Edamame,
Mango, Paprika und Sushi-Reis
in hausgemachter Sole, Lachsstartar

202 MAGURO BOWLS “' 1/ 15,50 €
Avocado, Gurke, Salat, Edamame,
Mango, Paprika und Sushi-Reis
in hausgemachter Solle, Thunfischtartar

203 HUHNERFLEISCH BOWL 13,50 €
Avocado, Gurke, Salat, Edamame,
Mango, Paprika und Sushi-Reis
in hausgemachter Sole, knuspriges Hihnerfleisch

204 UNAGI BOWLS"™ 15,50 €
Avocado, Gurke, Salat, Edamame,
Mango, Paprika und Sushi-Reis
in hausgemachter Soflle, Flambierter Stisswasseraal

205 EBIBOWL"™ 1550 €
Avocado, Gurke, Salat, Edamame,
Mango, Paprika und Sushi-Reis in
hausgemachter Sofle. Garnelen Tempura.

Sollten Sie Fragen zu Allerge 1, Zusatzstoffen oder Unvertriglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
If you have any guestions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.



Sollten Sie Fragen 7zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
If you have any guestions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.
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NACHTISCH

Dessert

EIS

BALL SESAM (2STK) ¥
rote bohnen

GEBACKENE BANANE
Mit Honig

MOCHI JAPAN (2 Stk.)
(mango, erdbeer, Maracuja, kokos, vanille, matcha. )

DORAYAKI

3,00 €

4,50 €

4,00 €

500¢€

500¢€
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Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.
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NIGIRI

(2STK.)

INARI NIGIRI (f) 4,00 €
Frittierter Tofu

AVOCADO NIGIRI 450 €
Avocado

KANI NIGIRI * 4,50 €
Surimi

SAKE NIGIRI 5,00 €
Lachs

MAGURO NIGIRI * 550¢€
Thunfisch

UNAGI NIGIRI ¥ 6,00 €
flambierter
SuRwasserraal
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EB] {{~1]
Garnelen

500 €

SPICY SAKE “ j»
Pikanter Lachsstartar

SPICY MAGURO ™ J
Pikanter Thunfisch Tartar

TOBIKO *
Flugfischkaviar

SHIZUKA *
Lachs auf Avocado,
flambiert mit Chilifaden

HONOKA
Thunfisch auf Avocado,
flambiert mit Chilifaden

6,50 €

700 €

550¢€

6,50 €

700 €

TEEIL

TEMAKI

230 SAKE TEMAKI “* (1 stk)

Sushi-Reis, Lachs,
Avocado, Gurke,
Salat, Sesam

(1STK.)

231 EBI TEMAKI “*' (1 stk)
Sushi-Reis,
Garnelen Tempura,
Gurke, Avocado

UNAGI TEMAKI “*' (1 stk) 700 €
Sushi-Reis,

flambierter SURwasseraal,
Gurken, Avocado, Sesam

HAHNCHEN TEMAKI (1stk) 6,00 €
Sushi-Reis, Salat, Mango

Gurken, Huhnerfleisch,

Sesam

Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.
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Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.

PAPRIKA MAKI
Paprika

MANGO MAKI
Mango

KAPPA MAKI
Gurke

FLEE

HOSO MAKI

(8 STK.)

4,50 €

4,50 €

4,50 €

AVOCADO MAKI
Avocacdo

4,50 €

TEKKA MAK]™
Thunfisch

SAKE MAKI ™
Lachs

6,00 €

550€
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SHINKO MAKI 4,50 €
Eingelegter Rettich

SAKE KAWA “ 4,50 €
Gebr, Lachshaut,
mit chilli sosse

KAZUMI MAKI 6,50 €
Thunfisch, Lachs, Ingwer,
Schnittlauch, scharfe Chilli scharf

KANI MAKI 4,50 €
Surimi

EBI TEMPURA MAKI * 5,50 €
Frittierte Garnelen

If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.

IbEE

URAMAKI

260 ALASUKA URAMAKI “*
Lachs, Gurken, Sesam

750 €

(8'STK.)

261 SAKE KASSA URAMAKI "™
Gebr lachshaut, Gurken,
Sesam, Frischkése, Chilli SoRe,

262 SAKE MANGO URAMAKI “

Lachs, Mango

263  PIRIKARA URAMAKI “*
Thunfisch pikant, Avocado

6,50 €

750 €

200 €

264 UNAKYU URAMAK] “+
Aal, Gurke, Frischkdise

Avocado, Sesame

8,50¢€

265 PHILADELPHIA URAMAKI ™ 7,50 €

Garnelen, Rucolq, Frischkase
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2M

CALIFORNIA ™ 750 €
Garnelen, Gurken, Avocado,
Flugfischkaviar

TEMPURA "=" 8,50 €
Frittierte Garnelen, Frischktise,
Sesam, Avocado

SHISO URAMAKI 8,00 €
Lachstartar mit Avocado,
Flugfischkaviar

HITOM]| =¥ 8,50 €

Surimi Frittierte, mit Avocado,
Gurke, Frischkase, Flugfischkaviar

TOMOKO “#* 10,00 €
Ente in Tempurateig, Sesam,
Gurke, Frischkase, Chilli Sofle

YOKO ** 10,00 €
Gebackenes Huhnchen, Gurke,
Frischk&ise, Mango und Sesam

LACHS AVOCADO "+ B,00 €
Lachs, Avocado, Sesam

Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.
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286 KAITO"“# 14,50 € 289 NAGANO "¢ 13,00 €
Thunfisch Tempura, Avocado, Gurke,
Frischkdase, Gurke, Rettich, Flugfischkaviar, Surimi,
Avocado on top Frischktise, Lachs on top
I 290 HARU "™ 13,00 €
S P E I A Gebackenes Hahnchen,
C Mango, Gurke, Frischkase,
Avocado on top

(8 STK.)

Alle mit Unagi Sofle und Hausgemachte Mayo Solle 287 DRAGONROLL 14,50 € 791 HAMA ROLL "¢ 14,50 €
Avocado, Garnelen, Gurke, Gebackenes Hahnchen,
Frischkase, Flugfischkaviar, Mango, Gurke, Frischkase,

980 YUKIKO “ 14.50 € 584 MIDORI 15.00 € flambierter Lachs on top Lachs on top, Flugfischkaviar
Aal, gebratene Lachshaut, Gurke,
Gurke, Frischk&ise und Lach on Top, Avocado,
Flugfischkaviar Gurke, pikanter Thunfisch

pikanter Thunfisch on top,
Flugfischkaviar

288 SAITOU “* 14,50 €
Lachshaut, Frischkase,
Gurke, Avocado, Rettich,
Thunfisch mit Flugfischkaviar on top

281 OCHI SAKE “* 14,50 €
Thunfisch, Avocado,
Sesam, Lach on Top

L&

SASH

(8 STK.)
- 300 SASHIHII.N:H -:\

_ 15,50 €
~————8Scheiben La 3 _.. — R =

301 SASHIMI f;ﬁuﬁgéﬂ @ | ,P §§§ \‘S

8 Scheiben Thunfisch —

282  DAIKI *** 14,50 € 285 EBISU ™" 13,00 €
Flambierte Lachs on top, Garnelen Tempura,
Gurke, Garnelen, Avocado, Sesam, Salat, Avocado on top
Flugfischkaviar

283 MONO™ 14,50 €
Lachstartar, Mango,
Gurken, pikante Sauce, k',
flambierter Lachs on top, f
Flugfischkaviar

! st " ——

16,50 €

Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.
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FUTO TEMPURA

(6 STK.)

310 FuJ ™ i 00 €
Garnelen, Avocado, Tobiko,
Gurke, Frischkéise, stuB/scharf Chilli SoRe

311 HIRO"™# 9,00 €
Lachs, Avocado, Frischkése

312  NAOMI " 8,00 €
Surimi, Avocado, Frischkéise

313 NATSUMI * 8,00€
Mango, Avocado, Frischkdse

314 TOTORI 8,00€
H&ahnchen, Avocado, Mango und Gurke

315 FRIED TUNA ROLL " #» 900 €
Thunfisch, Avocado,
Frischkéise, Gurke, Chilli Sofle

Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.

If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.
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VEGEféRI

SAYURI ™
Gurke, Frischkéise, Avocado, Sesam

KYD [k}
Aubergine Tempura, Schnittlauch, Sesam

TAKI ¢
Gurke, Avocado, Frischkéise, Avocado on Top

HIROKO
Tofu Tempura, Rettich, Frischktise, Avocado on Top

SASHOUKU " (32 STK.)
8 Sayuri

8 Kappa Maki

8 Avocado Maki

8 Mango Maki

750 €

750 €

13,00 €

13,00 €

20,00 €

Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.

If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.
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SUSHI MENU

338 MENU GARNELEN “* 2500 ¢€
(24 Stk.)
Tempura Uramaki,
Fuji Futomaki,
Garnelen Maki,
(2) Ebi Nigiri

340

FAMILIE “*“" (78 Stk.) 95,00 €
(Fur 4 Personen)

(8) Yoko,

(16 stk) Inside Out Special

(Mono, Dragonroll),

(16) Uramaki

(Alasuka, Hitomi 16 Stk.),

(16) Maki, (8) Nigiri, (8) Sashimi

330 HANA ""“* (12 Stk.) 1700 € 334 ASAHI """ (34 Stk.) 40,00 €
(&) Nigiri (8) Alasuka (10) Nigiri, (16) Ura Maki
(8) Sashimi
335 SAKURA "™ (24 Stk.) 16,00 €
Hosomaki Lachs, Uramaki Tempura
Hosomaki Avocado

S2ay

331 YOSHIA™*" (18 Stk.) 30,00 €
(10) Nigiri (8) Alasuka
332 TOKYO"™® (20 Stk.) 30,00 € 336 MENU MIX LACHS (24 Stk.) 25,00 €
(4) Nigiri Alasuka Uramaki, Sake Maki,
(8) Ura Maki Hiro Futomaki, (2) Lachs Nigiri
(8) Sashimi
333 OSAKA “*" (22 Stk.) 32,00 € 337 MENU HAHNCHEN " 20,00 €
(6) Nigiri (22 Stk.)
(8) Uramaki Yoko Uramaki,
(8) Sashimi Totori Futomaki,

Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.

H&hnchen Maki

If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.

339 50,00 €
VALENTINE “““**' (38 Stk.)
(Fur 2 Personen) - Naomi (6 stk),
Inside out Special ( Dragonroll: 8st),
Lachs Avocado, (8st) Maki : 8st,
Nigiri : 4st, Sashimi : 4st

ZUSATZSTOFFE

1= Mit Konservierungsstoff / 2 = Mit Geschmacksverstarker /3 = Mit Antloxidationsmittel
4 = Mit Farbstoff / 5= Mit Phosphat / & = Mit S0Rungsmittel / 7 = Koffeinhaltlg

& = Chininhaltlg / 9 = Geschwarzt / 10 = Enthalt Phenylalaninguelle

ENTHALT FOLGENDE ALLERGENE

a = glutenhaltiges Getrelde (Welzen 1, Roggen 2, Gerste 3, Hafer 4, Dinkel 5, Kamut 6, Hybridstamme 7)

b = Krebstiere / c = Eler / d = Fisch / & = Erdnasse / f = Soja / g = Milch und Milchprodukte (elnschileBlich Laktose) /

h = Schalenfrichte

(Mandel 1, Haselnuss 2, Walnuss 3, Cashew 4, Pecannuss 5, Paranuss &, Pistazie 7 Mocodamionuss 8 & Queenslandnuss 9)
I = Sellere (ouf der Karte als 1=5ellerle” gedruckt) / | = Senf

k = Sesamsamen / | = Schwefeldloxid und Sulfite In elner Konzentration

von mehr als 10mg, kg oder 10ma/ 1l / m = Lupinen / n = Weichtlere

Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.

If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.



Sollten Sie Fragten 7u Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.
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166 GINGER CO&.ER K | gl N 70 €
Mit Gurke, Ginggﬁr_fh_h, I*J__:\zi._ _Ingwnr, Limette - ! \
e — - :
167 BERRY LOVES "= - _ 71920 €
’ * Erdbeerpuree, Minze, Limettensaft
168 GUAVASAFT 790 €
Guavasaft, Passionfrucht, Minze, Limette, Soda
169 KOKORO ISLAND 790 €
Maracujasirup, Lychee, Passionfrucht, Minze, Limette
170 LEMON SODA 7190 €
Frische Limette, Minze, Brauner Zucker, Soda
135 MANGO-EISTEE 6,50 €
136° MARACUJA-EISTEE 6,50 €
138 CURACAO-EISTEE 6,50 €
139 GRANATAPFEL-EISTEE 6,50 €
140 PFIRSICH-EISTEE 6,50 €
141 LYCHEE-EISTEE 6,50€
130 JASMIN TEE 490 €
131 MINZE HONIG TEE 490¢€
132 INGWER-LIMETTEN BIO TEE 4,90 €
133 PFIRSICH -TEE - ORANGEN - ZIMT 590¢
Frischer Orangensaft, Zimt, Pfirsich - Tee
134 LITSCHI, ORANGEN - TEE (MIT EIS) 590€

Orangen-Tee, Litschisaft, Frischer Orangensaft, Litschi




KAFFEE

413 ESPRESSO 350 €
414 CAPPUCCINO * 4,50 €
416 CAFFE 4,20 €
417 CAFFE GOI VIETNAM 490 €
420 CAFE FIN VIETNAM (WARM) 490 €
BIER TR
430 KROMBACHER PILS VOM FASS (NUR IM SOMMER) 3,90 € 490 €
184 KROMBACHER PILS ALKOHOLFREI | 490 €
185  KIRIN JAPANISCHES BIER 4,50 € ‘
186  ASAHIJAPANISCHES BIER 4,50 €

187 MWEIZEN / KROMBACHER 490 €
188 { | WEIZEN ALKOHOLFREI ‘ 490 €
189 RADLER / DIESEL 3,90 € 490 €
190 COLA-BIER 390 € |
400 LILLET WILD BERRY 790 €
401 APEROL SPRITZ 790 €
411  LUA MOI (45% vol / NEP MOI 40% vol) 3,00 €
412 CHOYA SAKE JAPANESE 3,00€

SOFTDRINKS

02L 04L O7L(FL)

178 APFELSAFT / SCHORLE 390€ 490€
179 MANGO-NEKTAR / SCHORLE 390€ 490€
180 MARACUJA-NEKTAR / SCHORLE 390€ 490€
181 LITSCHI-NEKTAR / SCHORLE 390€ 490€
182 GUAVENSAFT / SCHORLE 390€ 490€
145 COLA 350€ 4,50 €
146 COLA ZERO 350€ 450€
147 FANTA 350€ 4,50€
148 SPRITE 350€ 450€
149 SPEZI 350€ 4,50€
150 GINGER ALE 350€ 4,50¢€
151  STILLE WASSER ) 290€ 390€ 590€
152 WASSER MIT KOHLENSAURE 290€ 390€ 590€
153 JOHANNISBEERE / SCHORLE | 390 € |

ROT 0,2L 0,75L
402 MERLOT 750 € 2490€
403 PRIMITIVO 750 € 24,90 €
404 CHARDONNAY TRENTINO DOC 750 € 2490€
405 LUGANA DOC 750 € 24,90 €
406 RIESLING TROCKEN 750 € 2490€
407 WEISSER BURGUNDER 750 € 24,90 €
408 WEINSCHORLE 4,50 € |
409 CURVE ROSE 750 € 2490€
410 PFLAUMENWEIN 7,50 € |




