M ITTAG S M E N U Dienstag-Freitag | 11:30 - 14:30

(auRer Samstag, Sonntag & Feiertagen)

M1.RAU CURRY | 11€ _g
Saisongemuse | rote Kokosmilch-Currysofe | Reis als Beilage

M2. DAU PHU CURRY | 11€ &
Gebratener Tofu | Saisongemuse | rote Kokosmilch-Currysolée | Reis

" , " K
M3. DAU PHU LA QUE | 11€ QZ
Gebratener Tofu | Thai-Basilikum | Saisongemuse | Reis

M4. GA CURRY | 11€ _g
Zartes HUhnerbrustfilet | rote Kokosmilch-Currysofe | Saisongemuse | Reis

M5. GA NUONG SOT XOAI | 1 1€H
Gegrilltes Huhnerbrustfilet | Kokosmilch-Mangosofe | Saisongemuse | Reis

M6. GA HAT DIEU | 11€"
Zartes Huhnerbrustfilet | Cashewnusse | Saisongemuse | Reis

M7.BO XAO HAT DIEU | 1 2€"
Gebratenes Rindfleisch | CashewnuUsse | Saisongemuse | Reis

M8. VIT CURRY | 12€ _#
Knusprige Ente | rote Kokosmilch-Currysofse | Saisongemuse | Reis

M9. VIT SOTLAC | 12€ -
Knusprige Ente | Kokosmilch-Erdnusssolée | Saisongemuse | Reis

M10. VITHATDIEU | 12€"
Knusprige Ente | Cashewsnusse | Saisongemuse | Reis

M11. TOM CURRY | 12€ _F
Riesengarnelen | rote Kokosmilch-Currysofe | Saisongemuse | Reis

. " K
M12. BUNDAUPHU | 11€
Lauwarme Reisnudeln | Tofu | Salatblattern | frische Krauter | gehackte Erdnisse |
Rostzwiebeln | hausgemachtes Dressing

N R Alw)
M13. MY XAOGA|11€

Gebratene Weizennudeln | zartes HUhnerbrustfilet | Ei | Saisongemuse | Rostzwiebeln

M14.PHOBO | 12€ §2
Reisbandnudeln | kraftige Bruhe | Rindfleisch | Fruhlingszwiebeln | frische Krautern



VORSPEISEN

SUPPEN

- F K
V1.SUP MISO | 4€

Miso-Suppe mit Seidentofustlckchen, Seetang, Dashi, Sojabohnenpaste

V2. SUP CHUA NGOT _#
SuR-Sauer-Suppe mit Pilzen, Zitronengras, frischen Krautern und
eine Zutat lhrer Wahl:

a) mit Huhnerbrustfilet | 6€
b) mit Garnelen | 7€"

V3.SUPNUOCDUA _#
Kokosmilchsuppe mit Pilzen, Zitronengras, frischen
Krautern und eine Zutat lhrer Wahl:

a) mit Huhnerbrustfilet | 6€
b) mit Garnelen | 7€¢

SNACK ZUM KNABBERN

V4. SEAFOOD POPCORNS | 7€/ &N
Gebackene Garnelen und Sepia im knusprigen Teigmantel, serviert
mit Chilli-Mayonnaise-Solée

V5. EDAMAME | 5€ /#

Salziger Snack mit jungen gekochten Sojabohnen am Zweig,
verfeinert mit:

a) Meersalz

b) Shichimi Nanami (Japanische Gewurzmischung) _g



VORSPEISEN

KLEINE LECKERBISSEN

C
V6. KRABBENCHIPS | 3€

V7. NEM CHAY | 4€ &) "

Vegane Fruhlingsrolichen mit Gemusefullung (6 Stk.)

V8.NEM VIETNAM | 6€ §&°C
Vietnamesische Fruhlingsrollen mit Schweinehackfleisch, Glasnudeln, Mu-
Err-Pilze, Karotten, Zwiebeln, dazu hausgemachte Dipsolée (2 Stk.)

V9. HOANH THANH CHIEN | 6€/) ©
Knusprig frittierte Teigtaschen mit Garnelen-Huhnerfleisch-Fullung (4 Stk.)

V10.GA XIENSATE | 6€ "
Gegrillte Huhnerfleischspieléen, dazu Erdnusssolée (3 Stk.)

V11.HA CAOTOM | 7€
Gedampfte Dumplings mit Garnelenfullung (5 Stk.)

V12. GYOZA
Gegrillte Teigtaschen (b Stk) wahlweise:

a) mit GemuUsefullung | 6€ u
b) mit Huhnerfleischfullung | 7€

V13.EBI TEMPURA | 8€ (2STK.) " “"

Knusprige Riesengarnelen im Tempuramantel, dazu Mayonnaise-Dip

V14.GOICUON (2 STK.) &=

Sommerrollen mit Reisnudeln, Eierstreifen, Salatblattern und frischen
Krautern, die in Reispapier gerollt werden, dazu Hoisin-Kokosmilch-Dip
und eine Zutat |hrer Wahl:

a) mit Tofu | b€
b) mit Huhnerbrustfilet | 6€
c) mit Garnelen | 7€"



VORSPEISEN

SALAT

s a C,H
V15.SALAT bUDU TOM | 9€
Gruner Papayasalat mit Riesengarnelen, frische Krauter, dazu
hausgemachtes Dressing

. H
V16.SALAT XOAI VIT | 9€
Mango-Ente-Salat mit frischen Krautern, gehackte Erdnusse &
hausgemachtem Dressing

V17. GOMA WAKAME | 5€
Wrziger Seealgensalat mit Sesam

V18.BUNTER SALAT | 12€

Avocado | Grune Erbsen | Gurke | Mango | Salatblatter | frische Krauter |
Sesam-Dressing und eine Zutat lhrer Wahl:

a) mit Huhnerbrustfilet

b) mit Garnelen

c) mit Lachs

d) mit Thunfisch

TATAR

V19. LACHS TATAR | 8€ "
Wrzig abgeschmeckter Lachs, Avocado, Fruhlingszwiebeln und
Chilisolse

V20. THUNFISCH TATAR | 9€F
Wrzig abgeschmeckter Thunfisch mit Avocado, Fruhlingszwiebeln
und Chilisolée



REISGERICHTE

Alle Reisgerichte sind mit gekochtem Reis als Beilage serviert

VEGETARISCH/VEGAN

1.RAU CURRY | 13€ _# /7
Gebratene Saisongemuse in roter Kokosmilch-Currysolée

2.DAUPHU CURRY | 14€ _# 17 "
Gebratener Tofu und Saisongemuse in roter Kokosmilch-Currysolée

3.PAUPHUSAOT|14€_# 17 ©
Gebratener Tofu mit Zitronengras, frische Chilischoten und Saisongemuse

4.DAUPHU HATDIEU | 14€ (7 ©

Gebratener Tofu mit CashewnUsse und Saisongemuse

MIT HUHNERBRUSTFILET

20.GA CURRY | 15€ _#
Zartes Huhnerbrustfilet und Saisongemuse in roter Kokosmilch-Currysofe

21.GASOT XOAI | 15€
Gegrilltes Huhnerbrustfilet mit Saisongemuse in Kokosmilch-Mangosolke

22.GASOTLAC| 15€
Gegrilltes Huhnerbrustfilet und Saisongemuse in Kokosmilch-Erdnusssolke

23.GAHATDIEU | 15€ ©
Zartes Huhnerbrustfilet mit Cashewnusse und Saisongemuse

24.GASAOT|15€ _#
Zartes Huhnerbrustfilet mit Zitronengras, frische Chilischoten und Saisongemuse

25.GA PIKANT | 15€ _#
Gegrilltes HUhnerbrustfilet und Saisongemuse in pikanter Solée



REISGERICHTE

MIT RINDFLEISCH

Alle Reisgerichte sind mit gekochtem Reis als Beilage serviert

30.BO CURRY | 16€ _#
Gebratenes Rindfleisch mit Saisongemuse in roter Kokosmilch-Currysole

31.BOSAOT | 16€
Gebratenes Rindfleisch mit Zitronengras, frische Chilischoten und Saisongemuse

32.BOHATDIEU | 16€
Gebratenes Rindfleisch mit CashewnUsse und Saisongemuse

33.BOTIEU XANH | 16€
Gebratenes Rindfleisch mit frischem Grunpfeffer und Saisongemuse

34.DSCHINGIS KHAN | 16€
Paprika und Zwiebeln in wurziger BBQ-Solte mit zartem Rindfleisch
aus dem Gusseisenpfanne

35.BO TERIYAKI | 16€
Im Wok geschwenkte Rindfleischwirfel (Entrecote) mit Teriyaki-Solie,
Paprika und Zwiebeln

MIT ENTENBRUSTFILET

40.VIT CURRY | 18€ _#
Knusprige Ente mit Saisongemuse in roter Kokosmilch-Currysol3e

41.VITSOT XOAI | 18€
Knusprige Ente mit Saisongemuse in Kokosmilch-Mangosolée

42.VITSOTLAC | 18€"
Knusprige Ente mit Saisongemuse in Kokosmilch-Erdnusssolée

43.VITHATDIEU | 18€ "
Knusprige Ente und gebratene Saisongemuse mit Cashewnusse

44 VITPIKANT | 18€_y
Knusprige Ente mit Saisongemuse in pikanter Solée



REISGERICHTE

Alle Reisgerichte sind mit gekochtem Reis als Beilage serviert

MIT FISCH

50. CACURRY |19€ _# "
Gegrilltes Lachsfilet mit Saisongemuse in roter Kokosmilch-Currysolée

51.CALAQUE | 19€ "
Gegrilltes Lachsfilet mit Thai-Basilikum und Saisongemuse

52. CAPIKANT | 19€ _#
Gegrilltes Lachsfilet mit Saisongemuse in pikanter Solée

53. SALMON TERIYAKI | 19€ "
Lachsfilet, gewurfelt und kurz angebraten in Teriyaki-Solée mit
gerostetem Sesam-Topping

F
54. TUNA TERIYAKI | 19€
Thunfischfilet, gewdurfelt und kurz angebraten in Teriyaki-Solte mit
gerostetem Sesam-Topping

MIT GARNELEN

60. TOM CURRY |19€ _# ©
Gebratene Riesengarnelen mit Saisongemuse in roter Kokosmilch-Currysolée

61. TOMLAQUE |19€°C
Gebratene Riesengarnelen mit Thai-Basilikum und Saisongemuse

62. TOM TIEU XANH | 19€ _# "
Gebratene Riesengarnelen mit frischem Grunpfeffer und Saisongemuse



NUDELGERICHTE

REISNUDELSCHALE"

70.BUNDAUPHU | 14€ )
Lauwarme Reisnudeln mit gebratenem Tofu, Salatblattern, frischen
Krautern und Erdnusse, dazu hausgemachtes Dressing

71.BUN NEM | 14€ (auch vegan moglich) §=a
Lauwarme Reisnudeln mit vietnamesischen Fruhlingsrollen, Salatblattern,
frischen Krautern und Erdnusse, dazu hausgemachtes Dressing

72.BUNBO XAO |16€ €=

Lauwarme Reisnudeln mit gebratenem Rindfleisch, Zwiebeln,
Salatblattern, frischen Krautern und Erdnusse, dazu hausgemachtes
Dressing

73.BUN GA XAO | 15€
Lauwarme Reisnudeln mit zartem Huhnerbrustfilet, Salatblattern,
frischen Krautern und ErdnUsse, dazu hausgemachtes Dressing

74.BUN VIT | 18€
Lauwarme Reisnudeln mit knuspriger Ente, Salatblattern, frischen
Krautern und Erdnusse, dazu hausgemachtes Dressing

REISBANDNUDELSUPPE
75.PHO &2

Traditionelle Vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit
Frahlingszwiebeln, frischen Krautern und kraftige Brihe, dazu
eine Zutat lhrer Wahl:

a) mit Tofu | 14€ &
b) mit Huhnerbrustfilet | 15€
c) mit Rindfleisch (Entrecéte) | 16€



NUDELGERICHTE
UDON-NUDELN

76.UDON XAO

Wrzig gebratene frische Udon-Nudeln, Saisongemuse und eine
Zutat |hrer Wahl:

a) mit Gemuse | 13€GZ

b) mit Tofu | 14€54)C

c) mit Huhnerbrustfilet | 15€

d) mit Rindfleisch | 16€

e) mit knuspriger Ente | 18€

f) mit Riesengarnelen | 19€

77.UDON CURRY
Frische Udon-Nudeln in roter Kokosmilch-Currysol3e,
Saisongemuse und eine Zutat lhrer Wahl:

a) mit GemuUse | 13€
b) mit Tofu | 14€

c) mit Huhnerbrustfilet | 15€
d) mit Rindfleisch | 16€

e) mit knuspriger Ente | 18€
f) mit Riesengarnelen | 19€

GEBRATENE WEIZENNUDELN

78.MY XAORAU | 13€
Gebratene Nudeln | Saisongemuse | Ei | Rostzwiebeln

79. MY XAO DAUPHU | 14€
Gebratene Nudeln | Tofu | Ei | Saisongemuse | Rostzwiebeln

80.MY XAO GA | 15€
Gebratene Nudeln | zartem Huhnerbrustfilet | Ei | SaisongemuUse | Rostzwiebeln

81.MY XAOBO | 16€
Gebratene Nudeln | Rindfleisch | Ei | Saisongemuse | Rostzwiebeln

82.MY VIT | 18€
Gebratene Nudeln | knuspriger Ente | Ei | Saisongemuse | Rostzwiebeln

83.MY XAO TOM | 19€
Gebratene Nudeln | Riesengarnelen | Ei | Saisongemuse | Rostzwiebeln






SUSHI

- HOSOMAKI (6 STK.)

Gewdlnschte Fullung umgewickelt mit Sushireis und Noriblatter

S1. SAKE MAKI | 4€ S4. KAPPA MAKI | 3€ /&

mit Lachs mit Gurke

S2. TEKKA MAKI | 4€ S5. AVOCADO MAKI | 3€ /&
mit Thunfisch

S3. EBI MAKI | 4€
mit gekochten Riesengarnelen

@, NIGIRI (2 STK.)

Reis und der darauf liegende Fisch werden mit der Hand zu einer zwei
Finger liegende Rolle gedruckt.

N1. SAKE NIGIRI | 6€ N3. EBINIGIRI | 6€

mit Lachs mit gekochten Garnelen
N2. MAGURO NIGIRI | 6€ N4. ANAGO NIGIRI | 6€
mit Thunfisch mit gegrillter Sullwasseraal

&/ SASHIMI (4 STK.)

Beliebte Zubereitungsart von rohem Fisch ohne Reis

S6. SAKE SASHIMI | 10€
mit Lachs

S7. TUNA SASHIMI | 12€
mit Thunfisch

11
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"
SUSHI

&% URAMAKI (8 STK.)

Inside-Out-Rolls

U1. KAPPA PHILADELPHIA | 7€ 4
IN: Gurke | Frischkase
OUT: Gerosteter Sesam

U2.AVOCADO PHILADELPHIA | 7€ ~#
IN: Avocado | Frischkase
OUT: Gerosteter Sesam

U3.GREEN | 7€ #

IN: Gurke | Avocado | Frischkase

OUT: Gerdsteter Sesam U4.ALASKA | 8€
IN: Lachs | Avocado
OUT: Gerosteter Sesam

U5.ALASKA TOBIKO | 8€
IN: Lachs | Avocado
OUT: Tobiko

U6.CALIFORNIA | 7€

IN: Surimi | Avocado
OUT: Gerosteter Sesam

U7.SALMON PHILADELPHIA | 8€
IN: Lachs | Gurke | Frischkase
OUT: Gerosteter Sesam

U8.BOSTON | 8€
IN: Thunfisch | Avocado ’
OUT: Gerosteter Sesam

/

_—

e




SUSHI

e

@ URAMAKI (8 STK.)

£ { Inside-Out-Rolls

U13.DRAGON | 12€
U9.OCEAN | 10€ IN: Lachs | Avocado | Gurke
IN: Thunfisch | Lachs | Avocado OUT: Avocado
OUT: Tobiko

U14.UNAGISPEZIAL | 14€
U10. SALMONEBI | 14€ IN: Lachs | Avocado | Gurke
IN: Garnelen-Tempura OUT: Gegrillter StiRwasseraal
OUT: Lachs
U11.RAINBOW | 14€ U15. VEGGIE | 10€
IN: Avocado | Gekochte Garnelen IN: Avocado | Gurke | Frischkase
OUT: Lachs | Thunfisch | Avocado OUT: Avocado

U12.SAKE SPEZIAL | 14€
IN: Lachs | Avocado | Gurke
OUT: Lachs

CRISPY ROLLS (6 STK.)

Frittierte Sushirollen in Tempuramantel, dazu scharfe Mayonnaise

C1.SALMON CRUNCHY ROLL | 9€
Lachs | Avocado | Reis

C2.SPICY TUNA CRUNCHY ROLL | 9€
Thunfisch | Avocado | Reis

C3.BLACKTIGER CRUNCHY ROLL | 9€
Gekochte Black Tiger Garnelen | Avocado | Reis

C4. MIX CRUNCHY ROLL | 10€
Thunfisch | Lachs | Avocado | Reis

C5. VEGGIE MIX CRUNCHY ROLL | 8€
Avocado | Gurke | Frischkase | Reis

13
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SULS EHESIEERS

SET1|12€

S4. Kappa Maki | 6 Stk.
S1. Sake Maki | 6 Stk.
S2. Tekka Maki | 6 Stk.

SET2 | 12€

S4. Kappa Maki | 6 Stk.
S5. Avocado Maki | 6 Stk.
U3. Green | 8 Stk.

SET 3| 15€

S4. Kappa Maki | 3 Stk.
Sh. Avocado Maki | 3 Stk.
S1. Sake Maki | 3 Stk.

S2. Tekka Maki | 3 Stk.
U4. Alaska | 4 Stk.

Ue. California | 4 Stk.

SET 4| 20€

N1. Sake Nigiri | 1 Stk.

N?2. Maguro Nigiri | 1 Stk.

N3. Ebi Nigiri | 1 Stk.
Verschiedene Hosomaki | 12 Stk.
Ub. Alaska Tobiko | 4 Stk.

Ue. California | 4 Stk.

SET 5| 27€

S4. Kappa Maki | 6 Stk.
S1. Sake Maki | 6 Stk.

U6. California | 8 Stk.

Ub. Alaska Tobiko | 8 Stk.
N1. Sake Nigiri | 2 Stk.

SET6 |17€

N1. Sake Nigiri | 2 Stk.
S1. Sake Maki | 6 Stk.
S6. Sake Sashimi | 3 Stk.

SET7 | 18€

N2. Maguro Nigiri | 2 Stk.
S2. Tekka Maki | 6 Stk.
S7. Tuna SashlEE———

SET8 | 60€
KLASSISCHE PLATTE
(fiir 2-3 Personen)

N1. Sake Nigiri | 2 Stk.
N?2. Maguro Nigiri | 2 Stk.
N3. Ebi Nigiri | 2 Stk.

Sb. Avocado Maki | 6 Stk.
S4. Kappa Maki | 6 Stk.
S1. Sake Maki | 6 Stk.
S2. Tekka Maki | 6 Stk.

U6. California | 8 Stk.
Ub. Alaska Tobiko | 8 Stk.

S6. Sake Sashimi | 3 Stk.
S7. Tuna Sashimi | 3 Stk.



_SIGNATURP_
- \ N €

\

SIGNATURE 1 | 13€
IN: Avocado, Rettich,

Tobiko, Reis, Frischkase
OUT: Lachs

SIGNATURE 2 | 16€
IN: Avocado, Rettich, Tobiko,
Thunfisch, gekochte Garnelen
OUT: Reispapier

SIGNATURE 3 | 16€

IN: Rettich, Lachs, Sesam, gekochte
Garnelen, Gurke
OUT: Reispapier mit Sesam

SIGNATURE 4 | 14€
IN: Gurke, Lachs, Thunfisch, Rettich
OUT: Noriblatter, Reispapier mit Sesam

15



SIGNATURE 5 | 14€
Lachs, Avocado, Rettich, gekochte
Garnelen, Tobiko, Chilifaden,
Zitronenscheiben

SIGNATURE 6 | 11€
Nigiri mit Avocado, Lachs, Reis,
Noriblatter, Frischkase und Tobiko

SIGNATURE 7 | 10€
Mosaic Cubes mit Reis, Lachs,
Rettich, Gurke

SIGNATURE 8 | 11€
Rolls mit Reis, Lachs, Rettich
und Schnittlauch



100. CHUOI CHIEN | 6€ ~(*)
Gebackene Bananenballchen, verfeinert mit Honig,
dazu Vanilleeis

101. BANH DUA CHIEN | 6€
Gebackene Kokosballchen, verfeinert mit Honig

A ~ " Alw
102. BANH BAO HAP NHAN HAT SEN | 6€ 2
Gedampfte Hefeteigklofie mit sulder Lotuspaste
in Kokosmilchsolde

103. MOCHI-EIS PLATTE | 7,50€
Klebreisballchen mit Eiscremefullung,
garniert mit Fruchten

104. “DREIERLEI" EIS | 8,00€
3 Kugeln: Yuzu Eis, Ingwer Eis und Schwarzes Sesameis
in einem Becher, garniert mit Saisonfrlichten

NACHSPEISEN
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GETRANKE

SOFTDRINKS 0,33L
Coca-Cola t 12 3,50€
Cola Zero™ ' *? 3,50€
Fanta'’ 3,50€
Sprite 5 3,50€
Mezzo Mix 3,50€
WASSER

Flaschenwasser (ohne Kohlensaure)
Flaschenwasser (wenig Kohlensaure)
Tafelwasser

SCHWEPPES
Ginger Ale, Wild Berry, Tonic V\/ater11
SAFTE

Apfel, Litschi, Mango, Maracuja, Guave,
Rhabarber, Johannisbeere, Orange, Ananas

SCHORLEN

Apfel, Litschi, Mango, Maracuja, Guave,
Rhabarber, Johannisbeere, Orange, Ananas

UNSER DETOX-WASSER 0,5L|5,90€

mit;
frischem Obst | Saisongemuse |
aromatischen Krautern

&

‘ngﬁf‘% Wasser mit bzw. ohne Kohlensaure

0,25L
2,90€

2,90€
2,50€

0,2L

2,90€

0,2L

3,60€

0,75L

6,00€
6,00€

0,33L

4,50€

0,33L

4,20€




-

} Weilbief F g raing oo

BIERE Lk f

Helles

e AR kiR

Dunkles Weisbier
Leichtes Weisbier
Alkoholfrei Helles

Pils
Singha Beer

" BIERMISCHGETRANKE

¥ Radler

;

&

Russ'n

: i, a2
Colaweizen

- 0,5L

_4',50€
 4,80¢

4,80€

4,80€
4,50€

- —
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Cilles

TEE TEE

Eilles Gruntee Asia Superior Blatt | 4,00€
Unfermentierter Tee aus China - zart und angenehm
herb.

Eilles Bio Gruntee Jasmin Blatt | 4,50€
Gruner Tee traditionell mit dem Duft von JasminblUten
aromatisiert.

Eilles Kamillenbluten | 4,00€

Noch immer zahlen Kamillenbliten mit dem typisch
honigartigen  Geschmack zu den beliebtesten
Hausmitteln.

Frischer Ingwertee (hausgemacht) | 4,50€
Frischer Zitronengrastee (hausgemacht) | 4,50€
Frischer Pfefferminztee (hausgemacht) | 4,50€



Y o

KAFFEE

Café Creme Y
Cappuccino
atte Macchiato
Espresso

Doppio Espresso
Espresso Macchiato

mesischer Kaffee {I :

A%

S

DIGESTIF 2CL

: ‘ Ramazotti | T 450€
Averna 4,50€

~ Williams Christ Birne 4,50€

Obstler 4,50€

Grappa | 4,50€
Vietnamesischer Reisschnaps 4,50€

- Sake 4,50€
Pflaumenwein 4,50€

Andere Schnaps und Spirituosenje nach Wunsch
kénnen beim Personal erfragt werden.

21
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COCKTAILS

APERITIF

1
Aperol Spritz | 6,50€
Aperol, Prosecco, Orange, Soda

1
Aperol Litschi Spritz | 6,50€
Aperol, Prosecco, Litschisaft, Soda

Hugo | 6,50€
Holundersirup, Prosecco, Limette, Minze, Soda

Campari Soda oder Orange | 6,50€
Campari, Sodawasser oder Orangensaft

Lillet Wild Berry | 7,00€
Lillet Blanc, Prosecco, frische Beeren, Wild Berry

LONG DRINKS

11
Gin Tonic | 8€
Dry Gin, Tonic Water, Gurke

Vodka Redbull | 8€
Vodka, Redbull, Limette

Whisky Cola | 8€
Whisky, Coca-Cola

Cuba Libre | 8€
Rum, Coca-Cola

Jameson Ginger | 8€
Jameson Whisky, Limette, Ginger Ale, Minze



COCKTAILS

MOCKTAILS (OHNE ALKOHOL)

Coconut Kiss | 7,50€
Kokossirup, Kondensmilch, Ananas- und Orangensaft,
Grenadine, Soda

Virgin Mojito | 7,50€
Limette, brauner Zucker, Minze, Ginger Ale

Fresh Lemon | 7,50€
Limette, Chiasamen, brauner Zucker, Soda

Ginger Cooler | 7,50€
Ingwer, Limette, brauner Zucker, Ginger Ale, Soda

Summer on the Island | 7,50€
Maracujasaft, Guavensaft, Kokossirup, Limettensaft, Soda

Berry Soda | 7,50€
Erdbeerpuree, Limette, Erdbeersirup, Minze, Soda

Virgin Hugo | 7,50€
Limette, Holundersirup, Minze, Soda

25
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COCKTAILS

COCKTAILS (MIT ALKOHOL)

Mai Tai | 8,50€

Verschiedene Rumsorten, Cointreau, Mandelsirup, Limetten,

Ananas- und Orangensaft

Mojito | 8,50€
Rum, Brauner Zucker, Limette, Minze, Ginger Ale, Soda

Litschi Mojito | 8,50€
Rum, Limette, Litschisaft, Minze, Soda

Pina Colada | 8,50€
Weilker Rum, Kokossirup, Kondensmilch, Ananas- und
Orangensaft

Tequila Sunrise | 8,50€
Tequila, Grenadine, Limettensaft, Orangensaft

Blue Ocean | 8,50€
Dry Gin, Blue Curacao, Kokossirup, Limette, Ananassaft

No Money No Honey | 8,50€
Brauner Rum, Apricot Brandy, Kokossirup, Ananas- und
Maracujasaft, Muskatnuss

Gin Bee | 8,50€
Dry Gin, Honig, Minze, Soda



WEISSWEINE

0,2L
O | Hauswein Griiner Veltliner QUW 4,90€
Aigner, Niederosterreich s
Aromen von grunem Apfel, Zitrus und
sortentypisches ,Pfefferl. Knackige Saure
und guter Trinkfluss. 0,2L
| | Chardonnay ,,Bertoldi Rotondo“ 6,90€

Bertoldi, Venetien I I

Frische Fruchtaromen wie Birne, Apfel und Pfirsich.
Dazu etwas reifes Obst und Honig mit saftiger Saure.

D | Riesling trocken QbA
Schraglage, Pfalz m— 6,50€

Aromen von Zitrus, grunem Apfel und leichte
Pfirsichnuancen. Schones Finish mit einer
angenehmen Saurestruktur.

F | Sauvignon Blanc IGP 6,90€
Tariquet, Gascogne | B

Duft nach Grapefruit, Stachelbeere und gelber Frucht
am Gaumen. Cremige Textur und frisches,
animierendes Finale.

| | Lugana DOC ,,Arco dei Giovi“ 7.50€
Sartori, Venetien I I

Ausgepragter Duft nach Limone, Aprikose und etwas
Pfirsich. Lebendige Frucht und saftige Saure im Nachhall.

WEINE

1L

18,00€

0,75L

24,00€

22,00€

24,00€

26,00€
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WEINE A/

WEINSCHORLE 0,1L 3,90€ 0,2L 5,90€

ROSEWEIN 0,2L 0,75L

I | Chiaretto Classico DOC ,Corte Olivi“ 6,90€ 24,00€
(Corvina, Rondinella, Molinara)
Lenotti, Venetienl I

Intensive Nase nach reifen Trauben, feine Noten
von Sauerkirsche und Johannisbeeren. Sehr
harmonisch und feinwurzig im Abgang.

SCHAUMWEIN

| | Prosecco Frizzante DOC ,,Bertoldi”
Bertoldi, Venetien I I

Feine Aromen von Zitrus, grunem Apfel und
etwas Mandel. Langanhaltende frische Perlage.
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ROTWEINE

| | Merlot-Primitivo IGT , Tarantino“
Contessa Marina, Apulien I I

Dunkle reife Frucht, wie Kirsche, Brombeere
und Cassis. Feine Wurznoten wie Muskat und
Pfeffer. Kraftig und rund.

|| Tres IGP ,,Antico Ceppo*“
(Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Syrah)
Poggio Le Volpi, Latium I I

Vielschichtiges Bukett von roten Fruchten,
Kirschen, Himbeere und etwas Pflaume.
Konzentriert mit schonem Extrakt und guter
Lange.

| | Primitivo di Manduria DOC
Luce del Sole, Apulien I I

Anklange von Kirsche, Pflaume und feinen
Wdrznoten. Am Gaumen druckvoll mit gut
eingebundener Saure und weiche Gerbstoffe.

| | Montepulciano DOC
Terra d‘Aligi, Abruzzen I I

Dunkelrot, fast schwarz im Glas dominieren
reife Fruchte und florale Anklange, sowie
Wdrznoten. Sehr ausgewogen und
langanhaltend.

WEINE

0,20L 0,75L

6,90€ 24,00€

6,50€ 22,00€

6,90€ 24,00€

7,50€ 26,00€
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ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

Liebe Gaste,

mit dieser Informationen bieten wir |lhnen Auskunft uber die in unseren
Speisen und Getranken enthaltene Allergene. Leider konnen wir eine
Kreuzkontamination durch unterschiedlichste Zutaten in unserer Kiiche nicht
zu 100% ausschlielRen.

Falls Sie weitere Fragen haben, ein Produkt nicht finden oder |lhre Allergene
nicht gelistet ist, konnen Sie sich jederzeit gerne an unsere Mitarbeiter*innen

wenden.
Mit freundlichen GriulRen

HO Restaurant in Giengen an der Brenz

Allergene

A | Enthalt glutenhaltige/s Getreide/-Erzeugnisse
Wh | Weizen Ry | Roggen Ba | Gerste

B | Enthalt Krebstiere/-Erzeugnisse

C | Enthalt Ei/-Erzeugnisse

D | Enthalt Fisch/-Erzeugnisse

E | Enthalt Erdnlsse/-Erzeugnisse

F | Enthalt Sojabohnen/-Erzeugnisse

G | Enthalt Milch/-Erzeugnisse (lactosehaltig)

H | Enthalt Schalenfrichte/Nusse
bzw. Nusserzeugnisse

Al | Mandeln

Ha | Haselnusse

Ca | Cashewntusse

Pi | Pistazien

L | Enthalt Sellerie/-Erzeugnisse

M | Enthalt Senf/-Erzeugnisse

N | Enthalt Sesamsamen/-Erzeugnisse
O | Enthalt Schwefeloxid/Sulfite

P | Enthalt Lupine/-nerzeugnisse

R | Enthalt Weichtiere/-Erzeugnisse

Zusatzstoffe

1 | Mit Farbstoff

2 | Mit Konservierungsstoff
3 | Mit Antioxidationsmittel
4 | Mit Geschmackverstarker
5 | Enthalt Sulfite

9 | Mit SURungsmittel(n)

9.1 | Enthalt Phenylalanin

9.2 | Kann bei Ubermalkigem
Verzehr abfuhrend wirken

10 | Enthalt Koffein

10.1 | Erhohter Koffeingehalt.
Fir Kinder und schwangere
oder stillende Frauen nicht

empfohlen

10.2 | Enthalt Koffein. Fur
Kinder und schwangere Frauen
nicht geeignet

11 | Enthalt Chinin

13 | Enthalt Sduerungsmittel
14 | Enthalt Stabilisatoren
15 | Enthalt Eiweil?

15.1 | Enthalt Milcheiweif3
15.2 | Enthalt Starke

15.3 | Enthalt Eiweil®
(aus Eiern gewonnen)



