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SUSHI & GRILL
RESTAURANT

Mo: 11:00-15:00, 17:00-22:00 Uhr
Di: Ruhetag
Mi-Fr: 11:00-15:00, 17:00-22:00 Uhr
Sa-So & Feiertage: 12:00-22:00 Uhr

An der Bahn 1, 76327 Pfinztal
Tel: 0721 40249177

kinzasushi.com



Miso-Suppe .4 @ 4,90 A

Japanische Miso-Suppe, Seidentofu, Seetang
und Lauchzwiebeln.

O

2. Miso Sake .4 5,90 €
Japanische Miso-Suppe mit blanchiertem Lachs,
Seetang und Lauchzwiebeln.

3. Tom Kha Gai
Wirzige thailandische Tom-Kha-Suppe mit frischem
Gemlise, Cherrytomaten, Lauchzwiebeln, Kokosmilch,
Zitronengras, Chili, Limette und Koriander. Wahlweise mit:

a. Tofu %4 490 €
b. Huhnerfleisch ¢* 5,50 €
c. Garnelen &d4 6,50 €

4. Papaya-Mango-Salat
Frische Papaya-und Mangostreifen mit Koriander, Minze,
Karotten, Chili, Erdnilissen und frischem Limetten-Dressing.

a. Tofu %&* 790 €
b. Hihnerfleisch 4&* 10,50 €
c. Garnelen >de* 13,50 €

5. Gyoza (5 Stk.)
Japanische gebratene Teigtaschen mit Teriyaki-Sauce.
a. Gemise " flL4 @
b. Hihnerfleisch & %t*




VeSpeisen

ﬂ. Hacao (5 Stiick)

Gedampfte asiatische Teigtaschen, serviert
mit Teriyaki-Sauce.
a. Gemiise ™ 7L4 §@
b. Garnelen a2 %4

7. Edamamef @
Grune japanische Bohnen, mit Meersalz gedampft.

8. Sommerrollen mit Erdnusssauce
Reispapierrollen mit Reisnudeln, Wildkrautersalat, Gurke,
gerosteten Erdniissen, Sesam und Erdnusssauce.
Wahlweise mit:
a. TOfu al, e fl,01,2 4 '
b. Hihnerfleisch @+ deflo124
C. Garnelen al,b,d, e f 1,012 4

9. Friihlingsrollen (2 Stk.)
Knusprig gebratene Reispapierrollen, gefullt mit Pilzen,
frischem Gemiise und Glasnudeln, serviert mit einer
SufR-Sauer Sauce.
a. Gemiise < d4 @
b. Huhnerfleisch a4

10. Ebi Tempura (3 Stk.) b cf ko248
Knusprige Riesengarnelen in einem Tempura-Mantel, serviert
mit Unagi- und Aioli-Sauce.

11. Yakitori (3 Stk.) b cfko1248
3 HahnchenspielRe mariniert in Yakitori-Sauce, serviert mit

K Unagi- und Aioli-Sauce.

5,50 €
6,50 €

6,50 €

5,90 €
6,90 €
7,50 €

5,90 €
6,90 €

6,90 €

6,50 €




/12. Wakame 24 @ 5,90 :E\
Eingelegter Seetangsalat mit Sesam-Dressing.

13. Wakame mit Lachswiirfel &2 10,90 €
Eingelegter Seetangsalat mit feinem Sesam-Dressing, dazu
zarte Lachswiirfel.

14. Osaka Ceviche 424 # 11,90 €
Verschiedene Fischsorten in Limetten-Vinaigrette, verfeinert
mit Koriander, gelbem Rettich, Gurke, Chili, Paprika und
Zwiebeln.

15. Lachstatar ¢«f8& 124 11,90 €
Frisch geschnittener Lachs mit hausgemachter Guacamole,
Schnittlauch, Koriander, Sesamol, Kresse und Kaviarcreme.

16. Tuna Tatar ¢<fs L124 13,90 €
Frisch geschnittener Thunfisch mit Guacamole, Schnittlauch,
Koriander, Sesamol, Kresse und Kaviarcreme.

17. Gemischte Vorspeisenplatte > cdflL24
Eine Kombination unserer Vorspeisen: Edamame,
Frihlingsrollen, Ebi Tempura, Hacao.
a. Fur 2 Personen

\ b. Jede weitere Person




Hauplipeisen

20.

Salmon Tataki b4 %kLo1248 21,90 €
Kurz gebratenes Lachsfilet im Sesammantel, serviert auf

frischem Krautersalat, Edamame und Reis.

Verfeinert mit einer exklusiven Truffel-Limetten-Sojasauce,

dazu cremige Aioli- und wiirzige Unagi-Sauce.

21. Tuna Tataki3">dfkto 1248 24,90 €

22.

23.

pL

25,

26.

Kurz gebratenes Thunfischfilet im knusprigen Sesammantel,
serviert auf frischem Krautersalat, Edamame und Reis.
Verfeinert mit einer exklusiven

Truffel-Limetten-Sojasauce, dazu cremige Aioli- und wirzige
Unagi-Sauce.

Shabby Chick =ikt 123,48 20,90 €
Zart gegrillte Hahnchenbrust in BBQ-Sauce, serviert mit
frischem Gemiise und aromatischem Sesamreis.

Salmon Yaki @#d.fikL123,48 21,90 €
Saftig gegrilltes Lachsfilet in BBQ-Sauce, serviert
mit frischem Gemiuse und aromatischem Sesamreis.

Tuna Osaka #.¢fik 1123438 24,90 €
Zart gegrilltes Thunfischfilet mit BBQ-Sauce, serviert mit
frischem Gemiise und aromatischem Sesamreis.

Smoky Duck 2 fikL 12348 23,90 €
Zart geraucherte und gegrillte Barbarie-Entenbrust serviert
mit BBQ-Sauce, frischem Gemiuise und Sesamreis.

Bo Luc Lac @ d-%Lo24 23,90 €
Quadratisch geschnittene Rindfleischstucke, gebraten

mit Paprika und Zwiebeln in einer erstklassigen Chef-Sauce,
serviert mit frischem Gemiuse und Sesamreis.

27. Vitamin Sea > dfklo1248 29,90 €

Gegrilltes Seafood (Garnelen, Lachs, Thunfisch, Butterfisch,
Jakobsmuscheln) mit Teriyaki- und Aioli-Sauce, dazu frisches
Gemiuse und Sesamreis.




Hauplipeisen

/28. Rotes Curry

Thai-Curry mit Gemuse, Wildkrautersalat und einer Zutat
nach Wahl in cremiger Curry-Kokos-SoRBe. Serviert
mit Sesamreis. Wahlweise mit:

a. Tofl #:%44

b. gegrillter Hahnchenbrust @44

c. knuspriger Hahnchenbrust 2" !4

d. gegrilltem Lachs ¢t

e. gegrilltem Thunfisch ad.4

f. Barbarie-Ente . d.L4

g. Black-Tiger-Garnelen @b d.4

h. Rindfleisch @ d.L4

29. Saté Bowl €9
Indonesisches Sate-Curry mit Erdnusscreme, Kokosmilch
und Gemuse. Serviert mit Wildkrautersalat und Sesamreis.
Scharfe wahlbar von pikant bis sehr scharf. Wahlweise mit:
a. Tofy hd.eLs
b. gegrillter Hahnchenbrust @& L4
c. knuspriger Hahnchenbrust @44
d. gegrilltem Lachs @ d.& .4
e. gegrilltem Thunfisch @ d&l4
f. Barbarie-Ente ¢ %
g. Black-Tiger-Garnelen @2 &4
h. Rindﬂeisch al, d, e |, &

15,50 €
19,90 €
19,90 €
21,90 €
24,90 €
2390 €
22,90 €
22,90 €

15,50 €
19,90 €
19,90 €
21,90 €
24,90 €

N




/30. Gebratene Ramen- oder Udon- Nudeln \

in einer kraftigen, dunklen Teriyaki-Sauce mit feiner
Ingwer-Note. Verfeinert mit Saisongemiise, Edamame,
Lauch, Karotten, gerosteten Erdniissen und Sesam.

a. Tofu @flon248 B 15,50 €
b. gegrillte Hahnchenbrust @4 fLo24 19,90 €
c. knusprige Hahnchenbrust @ d.fLo.2.4 19,90 €
d. gegrillter Lachs @& fLo24 21,90 €
e. gegrillter Thunfisch a.d.fLo.2.4 24,90 €
f. Barbarie-Ente 2" d.flo.24 23,90 €
g. Black-Tiger-Garnelen @ dfLo24 22,90 €
h. Rindfleisch @ ¢t Lo.2% 22,90 €
31. Pad Thai

Gebratene Reisnudeln in einer hausgemachten
Tamarinden-SuR-Sauer-Sauce mit Lauch, Koriander und
frischer Limette. Serviert mit gerosteten Erdnussen flir den
perfekten Crunch.

a. Tofu @ cdeflo2s 4 15,50 €
b. gegrillte Hahnchenbrust cdeflo24 19,90 €
c. knusprige Hahnchenbrust a.cdeflo24 19,90 €
d. gegrillter Lachs acdefloz24 21,90 €
e. gegrillter Thunfisch #-¢deflo24 2490 €
f. Barbarie-Ente a"<deflo24 23,90 €
g. Black-Tiger-Garnelen @b cdeflo24 22,90 €
h. Rindfleisch a.c¢d.e&flo24 2290 €




ﬂz. KINZA Skyline Nudeln \

Fliegende Nudeln mit Gemiise, frischem Salat, Sesam und
hausgemachter Curry-Kokos-SoRBe. Wahlweise mit:

a. Tofu @ dfl24 @ 15,50 €
b. gegrillter Hahnchenbrust & &ft24 19,90 €
c. knuspriger Hahnchenbrust 2" ft24 19,90 €
d. gegrilltem Lachs @ d.ft24 21,90 €
e. gegrilltem Thunfisch adfL24 24,90 €
f. Barbarie-Ente @ dfL24 2390 €
g. Black-Tiger-Garnelen a2 d.f 24 22,90 €
h. Rindfleisch a.4.flL24 2290 €

33. Pho Xao (Gebratene Reisbandnudeln)
Gebratene vietnamesische Reisbandnudeln mit frischem
Gemuse, Sesam und Erdnusse. Wahlweise mit:

a. Tofu @eflo2s 4@ 15,50 €
b. gegrillter Hahnchenbrust @ &flo.24 19,90 €
c. knuspriger Hahnchenbrust a"&fLo24 19,90 €
d. gegrilltem Lachs @ d.&fLo.24 21,90 €
e. gegrilltem Thunfisch a4t L24 24,90 €
f. Barbarie-Ente a.&fLo0,24 23,90 €
g. Black-Tiger-Garnelen @ d.&flo,24 22,90 €
h. Rindfleisch @ &fto.24 22,90 €
. Bun Bowl

Vietnamesische Reisnudel in Zitronengrasmarinade
mit Gurken, Krautersalat, Koriander und Erdnussen.
Dazu frisches Limetten-Dressing.

a. Bun Tofu &ft4 @ 15,90€
Mit Tofuwtirfeln und hausgemachter SoRe

b. Bun Nem Chay #&fL4 @ 16,90€
Mit veganen Friithlingsrollen und hausgemachter SofRRe

c. Bun Nem Thit ¢4.&*4 1790€
Frihlingsrollen mit Fleischfuillung

(Huhnerfleisch, Ei, Gemiise, Glasnudeln, Pilze)

f. Barbarie-Ente 3" ¢ &* 22,90€
Mit gegrillter Barbarie-Ente

h. Rindfleisch ¢* 19,90€

Mit gebratenem Rindfleisch und Zwiebeln




/35. Phé (Reisbandnudelsuppe) \

Traditionelle vietnamesische Suppe mit Reisbandnudeln in
einer kraftigen Rinderbriihe. Unsere Pho-Briihe wird taglich
frisch angesetzt, 24 Std. lang gekocht und anschlieBend mit
frischen Fruhlingszwiebeln, Koriander, Minze und weiflem
Pfeffer verfeinert. Wahlweise mit:

a. Tofudfts @@ 15,90 €
b. gegrilltem Hahnchenbrustfilet ¢ %4 17,90 €
h. Rindfleisch ¢%* 19,90 €

36. Udon- oder Ramen-Nudelsuppe @29
Aromatische japanische Suppe mit Ramen- oder
Udon-Nudeln, verfeinert mit Seetang, Fruhlingszwiebeln,
gekochtem Ei und Pakchoi. Wahlweise mit:

a. Tofu acdfs @B 15,90 €
b. Handchenbrustfilet &« 4% 4 17,90 €
f. Barbarie-Ente 2 d.f4 23,90 €
g. Black-Tiger-Garnelen @b ¢ df4 22,90 €

h. Rindfleisch @ ¢ d.f4

-
/"

|



Hds Menii

p

K1

. Happy Chicken Crisps (6 Stk.) L%
Knuspriges Hahnchen mit Teriyaki-SoBe und wahlweise mit
SiiBkartoffeln Pommes oder Reis.

K2. Tempura Garnelen (3 Stk.) ®eft4

4

mit Teriyaki-SolRe, serviert mit wahlweise SiiBkartoffeln
Pommes oder Reis.

9,90 €

10,90 €

4




Sushi Nigini

N2.

N3.

N4&.

NS.

N6.

N7.

N8.

N9.

Sake Nigiri ¢f
Label Rouge Lachsfilet

Maguro Nigiri ¢f
Yellowfin-Thunfischfilet

Albino Nigiri ¢f
Butterfisch

Unagi Nigiri %424
Gegrillter japanischer Aal, Sesam, Unagi-SoRe

Ebi Nigiri >f
Gedampfte Black-Tiger-Garnele

Hotategai Nigiri >f
Rohe Jakobsmuschel

Avocado Nigiri * ¢
Griiner Spargel Nigiri f ¢

Surimi Nigiri > <424
Imitat-Krabbenfleisch

530;\\\

5,90 €
5,50 €
6,50 €
5,80 €
6,90 €

4,90 €

4,90 €

4,90 €




Sushi Nigini

A5

A2.

A3.

A4,

. Sake Aburi Nigiri <4 fk24

Flambiertes Lachsfilet mit Rucola, Mayonnaise,
Kaviarcreme auf schwarzem Klebreis.

Maguro Aburi Nigiri ¢ fk24
Flambiertes Thunfischfilet mit Rucola, Mayonnaise,
Kaviarcreme auf schwarzem Klebreis.

Dragon Aburi Nigiri > dfgik2%
Flambierte Black-Tiger-Garnelen mit Rucola, Mayonnaise,
Triiffelcreme auf schwarzem Klebreis.

Hotategai Aburi Nigiri <%k o24
Flambierte Jakobsmuschel, Mayonnaise, Chilipaste auf
schwarzem Klebreis.

Albino Aburi Nigiri < fk24
Flambierter Butterfisch mit Rucola, Mayonnaise,
Chilipaste auf schwarzem Klebreis.

7,90 €\

7,90 €
7,90 €
7,90 €

7,90 €




Maki Sushi

/m. Sake Maki ¢f

Label Rouge Lachsfilet H30 €
M2. Sake Avocado Maki ¢f

Lachs und Avocado M0 €
M3. Sake Negi Maki ¢* _#

Lachs, Chili, Schnittlauch 2:20 €
M4. Tekka-Maki & f

Yellowfin Thunfischfilet 00 €
M5. Tekka Negi ¢f _# 6,50 €

Thunfisch, Chili, Schnittlauch
M6. Ebi Tempura Maki > f 6.00 €

Garnelen 3

M7. California Maki b« dfL24 5,50 €

Surimi
M8. Mutsu Maki ¢f

Butterfisch AU s
M9. Mutsu Negi ¢f _# 90 €

Butterfisch, Chili, Schmttlauch

M10. Unagi Maki ¢*!
Aal, Sesam 820§
M11. Kappa Maki *! 5,50 €

Gurke, Sesam

M12. Avocado Maki ' §# 5,00 €
Avocado, Sesam

M13. Nekiro Maki *' & 5,00 €
Mango, Sesam

M14. Paprika Maki f 5,00 €

M15. Oshinko Maki f J# 5,00 €
Eingelegter Rettich




Guto Sushi & Sashimi

F2.

F3.

F.

F1.

Futo Veggie cf&k!.1248 @
Avocado, Gurke, Paprika, Frischkase, Sesam,
Aioli-SoRRe und Teriyaki-SoRe.

Futo Osaka ©%¢k\1248 @
Rettich, Avocado, Gurke, Frischkase, Sesam,
Aioli-SoRe und Unagi-Sole.

Kinza Futo ¢4 fek1248
Lachs, Avocado, Gurke, Frischkase, Sesam, Aioli-SoRe
und Unagi-SoRe.

Ebi Tempura Futo " ¢4 fgk 1248
Ebi-Tempura, Mango, Avocado, Schnittlauch, Chili,
Wasabi, Sesam, Aioli-SolRe und Unagi-SoRe.

Sake Tempura Futo ¢ ¢%&kl1248

Gegrillter Lachsbauch, Avocado, Frischkase, Gurke,
Gelber Rettich, Sesam, Wasabi, Aioli-SolRe und
Unagi-Sol3e.

. Lachs Sashimi (8 Stk.)%f

Label Rouge Lachsfilet.

. Thunfisch Sashimi (8 Stk.) ¢f

Yellowfin-Thunfischfilet.

. Sama (8 Stk.) ¢f

Kombination aus Label Rouge Lachs und
Yellowfin-Thunfischfilet.

. Sashimi Experience (12 Stk.) >.¢d.f24

Label Rouge Lachsfilet, Yellowfin-Thunfischfilet,
Butterfisch, GroRgarnelen, Hotategai, Surimi.

9,00 €\

9,00 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €
19,90 €

22,90 €

21,90 €

25,90 €




Inside- Out

uz.

U1.

v2.

us.

Us.

US.

ué6.

us.

Uo9.

Veggie 1.0 fe! @
Avocado, Gurke, Frischkase, Sesam.

Pagoda 1.0 ¢! j@
Tofu, Avocado, Lauch, Sesam, Frischkase, Aioli-SoRe
und Teriyaki-Sofe.

Alaska 1.0 ¢*&!
Lachs, Avocado, Sesam, Fischrogen, Frischkase.

Maguro 1.0 ¢4 f& k1248
Yellowfin-Thunfischfilet, Gurke, Frischkase, Sesam,
Unagi-SoRe und Aioli-SofRe.

Ebi I'O c dr fr g k! lr1| 2! &, 8

Gedampfte Riesengarnelen, Avocado, Lauch,
Frischkase, Sesam, Unagi-SoRe und Aioli-SofRe.

Ebi Tempura 1.0 b d %8 k1248
Parnierte Garnelen, Avocado, Frischkase, Sesam,
Unagi-SoRe und Aioli-SoRe.

California 1.0 >4 %!
Surimi, Avocado, Fischrogen, Frischkase, Sesam.

TOI'i 1.O© dfgkl12438
Gegrilltes Hahnchen, Gurke, Frischkase, Sesam,
Unagi-SolRe und Aioli-Sol3e.

Unagi 1.0 ©4.%8 k112438
Aal, Gurke, Frischkase, Unagi-SoRe und Sesam.

U10. Kinza 1.0 b 4.5t

Aal, gedampfte Garnelen, Koriander und japanischer
Gelbrettich.

8,50 €

8,90 €

9,90 €

10,90 €

9,90 €

9,90 €

9,50 €

9,90 €




Special kells / Signatiie Kolls

Mit schwarzem Reis oder weiBem Sushi-Reis,
serviert mit Unagi-, Aioli-Sauce und Seetangsalat

p

R1. Summer Love ©f&k 1248 g
Tofutasche, Paprika, Schnittlauch, Koriander, Aioli-SoRe,
Frischkase, Sesam, umwickelt mit Avocado.

R2. Rainbow "cdfel2%
Surimi, Gurke, Frischkase, Avocado, Sesam, umwickelt
mit Lachs, Thunfisch und Butterfisch.

R3. Hawaii > cdfekl1268
Surimi, Garnelen, Mango, Frischkase, Gurke, Sesam, umhullt
mit flambiertem Lachs und Aioli-SoRe.

R4. Salmon On Fire »¢dfgl12.48

Tempura-Garnele, Mango, Gurke, Frischkase, Sesam, umhiillt

mit flambiertem Lachs und Aioli-SoRe.

R5. Dragon a1, b,d,f,g 1,248
Tempura-Garnele, Avocado, Chilipaste, Frischkase, Sesam,
umhullt mit gegrilltem Unagi-Filet und Unagi-SoRe.

R6. Surfand Turf b cfeilk1248
Tempura-Garnele, gruner Spargel, Schnittlauch, Sesam,
ummantelt mit Roastbeef, Truffelcreme und Unagi-SoRe.

R7. Special Kinza ®cdfklos g
Gegrillter Lachsbauch mit Frischkase, Rucola, Gurke, Mango,
Sesam, umhullt mit flambierten Jakobsmuscheln,
Mayonnaise, Chilipaste Surf and Turf.

R8. Thunamon ©4fe&kt1248
Thunfisch, Gurke, Koriander, Avocado, Sesam, Kaviarcreme,
umhiillt mit flambiertem Thunfisch.

R9. Gegrillter Lachsbauch ¢f&!
Gegrillter Lachsbauch, Rucola, gelber Rettich, Sesam,
Frischkase, umhtllt mit flambiertem Lachs.

R10. Sakura < 4f&.%248
Lachs, Gurke, Kurbis, Frischkase, Sesam, umhtillt
mit flambiertem Lachs, Unagi- und Aioli-SoRe.

R11. Kinza Lover b d.1.248
Aal, gedampfte Garnelen, Koriander und japanischer
Gelbrettich, umhillt von flambiertem Lachs, serviert

17,90 €
19,90 €
19,90 €
17,90 €
19,90 €
19,90 €

19,90 €

19,90 €
17,90 €
17,90 €

19,90 €

/

mit Unagi-Sauce, Aioli-Sauce und Lachskaviar.




Crunchy Rolls

Warme knusprige Sushi-Rollen, seviert mit Unagi- bzw.
Teriyaki- und Cocktail-Sauce

1.

2

Ca4.

C5.

cé.

C.

cs.

Co.

9,90 €\

Veggie Roll #&! @ 9,90 €
Avocado, Gurke, Sesam und Frischkase.

Buddha Roll f&! @
Gurke, Avocado, Paprika, Tofu, Sesam und Frischkase.

Hokkaido Roll 5! @ 990 €
Avocado, Rucola, Rettich, Gurke, Sesam und Frischkase.

Toronto Roll ¢! 10,90 €
Lachs, Avocado, Gurke, Sesam und Frischkase.

Fuji Roll >%! _# 20 €
Ebi-Tempura, Avocado, Mango, Lauch, Sesam und Chili.

Orchidee Roll >f! _# 1,90 €
Krebsfleisch mit Avocado, Gurke, Lauch, Sesam und Chili.

Chicago Roll ¢ fs! 12,90 €
Surimi, Lachs, Unagi-Filet, Gurke, Sesam und Frischkase.

Nina Roll ¢f&! # ) £
Thunfisch, Gurke, Lauch, Frischkase, Sesam und Chili.

Tori Roll #&! 10,90 €

Huhnerfleisch, Gurke, Avocado, Frischkase und Sesam.




Cushe Menii
/EL Vegetarisch #'24 j@ 25,90 € \

Vorspeise: Miso-Suppe,
6 X Maki Gurke & 6 x Maki Avocado,
2 x Nigiri Avocado, 8 x .0 Pagoda.

E2. Sake ¢fl2% 28,90 €
Vorspeise: Miso-Suppe,
2 x Nigiri Lachs, 6 x Maki Lachs,
8 x 1.0 Alaska, 3 x Sashimi Lachs.

E3. Magurodft24 31,90 €
Vorspeise: 1 Miso-Suppe,
2 x Nigiri Thunfisch, 6 x Maguro Maki
8 x 1.0 Maguro, 3 x Sashimi Maguro.

E4. Sumo “4ft24 29,90 €
Vorspeise: 1 Miso-Suppe,
2 x Nigiri Lachs, 2 x Nigiri Maguro,
6 x Maki Thunfisch, 8 x 10 Alaska.

o e
L
o gl
e

32,90 €
E5. Lachs Vegas *" %24
Vorspeise: 1 Miso-Suppe,
6 x Crunchy Toronto, 6 x Maki Lachs,
2 x Nigiri Lachs, 4 x Special Roll Salmon on fire.

CEPPRPE Y i PR 7y e | | "B MY THE T Y R "



Sushi Menii
ﬂe. Menii Fiir 2 Personen b cd.f42 63,90 € \

Vorspeisen: 2 Miso-Suppen,

3 x Sashimi Lachs, 3x Sashimi Thunfisch, 2 x Nigiri Lachs,
2 x Nigiri Thunfisch, 2 x GroRRe Ebi-Tempura,

18 x Maki (Lachs, Thunfisch, Gurke)

8 x Special Roll: R9. Salmon Belly, 6 x Crunchy Toronto.

E7. Menii Fiir 3 Personen <4424 95,90 €
Vorspeisen: Edamame, 5 x Gyoza, 3 x Ebi-Tempura
24 x Maki (Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurke),
3 x Sashimi Lachs, 3 x Sashimi Thunfisch,
2 x Nigiri Thunfisch, 2 x Nigiri Lachs, 2 x Nigiri Ebi,
16 x Special Roll: R4. Salmon on Fire, R10. Sakura,
6 x Crunchy Toronto.

E8. Party Menii Fiir 4 Personen -2 ¢d fgl24 125,90 €
Vorspeisen: Edamame,
5 x Gyoza, 4 x Ebi-Tempura, 1 x Lachstatar,
4 x Sashimi Lachs, 4x Sashimi Thunfisch,
24 x Maki (Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurken),
8 x Nigiri ( Lachs, Thunfisch, Garnelen, Butterfisch),
8 x 1.0 Alaska, 12 x Crunchy Roll (C6. Orchidee & C3. Toronto),
16 x Special Roll: R1. Summerlove, R10. Sakura. \




/01. Mochi Eis Creme (3 Stk.) &2 8,90 € \

Reiskuchen, gefiillt mit verschiedenen Eissorten
und frischen Friichten.

D2. Moelleux Chocolat &2 8,90 €
Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Mangopliree,
Kokosraspeln und frischen Friichten.

D3. Japanischer Kasekuchen (2 Stk.) @ <¢2 8,90 €
mit Sahne, Schokoladensauce und frischen Friichten.

D4. Sesam Baillchen (3 Stk.) = ¢! 8,90 €

Knusprige Sesamballchen mit Kokosraspeln
k und Schokoladensauce. /




Alkeheollseie Celiiinke

/Alkoholfreie Getranke

Coca Cola
Coca Cola Zero
Fanta

Sprite
Paulaner Spezi

Wasser
Liebenzeller Classic / Naturelle

Safte

Apfelsaft

Litschi Nektar
Maracuja Nektar
Mango Nektar
Ananas Nektar
Orangensaft
Johannisbeer Nektar

Saftschorlen

Alle Saftschorlen

0,331
0,331
0,331
0,331
0,331

0,51

0,31
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

0,41

N

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

5,50 €

0,4 L
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €




Cethiinke
[ )

Ingwer Limonade "3 6,90 €
Frischer Ingwer, Ingwer-Sirup, frische Limette, Minze,
Rohrzucker, Ginger Ale und Sodawasser

Holunder Limonade *3 6,90 €
Holunderbluten-Sirup, Ginger Ale, frische Limette, Minze,
Rohrzucker und Sodawasser

Mango Limonade "3 6,90 €
Mangosaft, frische Limette, Minze, Rohrzucker
und Sodawasser

Pfirsich Limonade 3 6,90 €
White Peach, Limette, Minze, Sirup und Sodawasser

Maracuja Limonade "3 6,90 €
Maracujasaft, Sirup, frische Limette, Minze und Sodawasser

Lychee Limonade "3 6,90 €
Litschisaft, Sirup, frische Limetten, Minze, Grenadin
und Sodawasser

Apfel Limonade "3 6,90 €
Apfelsaft, Sprite, Sirup, frische Limetten, Soda & Minze

Erdbeer Limonade "3 6,90 €
\Wild Berry, Sirup, Soda, frische Limetten & Minze

#
¥ 5 L9




Q/aw&?mmchib Gelyiinke
o

Nuoc Chanh Da
Hausgemachte Limonade mit braunem Zucker, frischen
Limetten und stillem Wasser

Kinza Mystery "3
Litschi, Maracujasaft, Kokos, Orange und Minze

Aloe-ve You'’
Aloe-Vera-Saft, frische Limetten und Hibiskustee

Kinza Eistee 3
Hausgemachter Eistee mit braunem Zucker und frischen
Limetten

Japanischer Tee *3
Hausgemachter Eistee mit braunem Ingwer-Zucker und
frischen Limetten

\

n

6,90 €

6,90 €
6,90 €

6,90 €

6,90 €




Alkoholfseie Cockinils
-~ b

Coconut Kiss * 790 €
Sahne, Ananas, Orangensaft, Grenadine und Kokos-Sirup

Fruit Punch 3 7,90 €
Ananas, Orangen, Maracujasaft, Limetten und Grenadine

Kinza Sunset’ 7,90 €
Sahne, Ananassaft, Orangensaft, Erdbeere, Kokos-Sirup und
Grenadine

Ipanema *3 790 €
Maracujanektar, Ginger Ale, Limetten, brauner Rohrzucker
und Minze

Maitai *3 790 €
Litschi, Maracujasaft, Kokos Sirup, Limetten und Minze




Wasme Celiiinke

Coffee

Espresso 2,90 €
Doppelter Espresso 3,90 €
Espresso Macchiato ¢ 3,90 €
Cappuccino ¢ 4,50 €
Latte Macchiato ¢ 4,90 €
Kaffee Crema 3,50 €
Tee

Ingwertee 390 €
Zitronengrastee 3,90 €
Jasmintee 3,90 €
Sencha-Gruntee 3,90 €
Yuzu-Limetten-Minztee 390 €
Minztee 3,90 €




Alkeholische Cethiinke

(s

Spezialitaten der Brauerei Morninger

Pils von Fass

Helles von Fass

Hefeweizen von Fass

Moni. Export FL

Bleifrei Pils Akoholfrei FL.

Maisels Hefeweizen Alkoholfrei FL.

0,33 |
3,50 €

3,50 €

0,51
5,50 €
5,50 €
5,50 €
5,50 €

5,50 €

~




Sphilz

y

Aperol Spritz
Aperol mit Yuzu, Prosecco, Orange, Sprudelwasser

Aperol Royale Coco
Aperol, Yuzu, Prosecco, Kokos, Orange

Hugo
Holunderblutensirup, Limetten, Prosecco, Soda, Minze

Lillet Berry
Lillet, Prosecco, Wildberry, Minze, Beeren

Kinza Spritz
Holunderblute, Prosecco, Litschisaft, Minze, Grenadine

Kinza Passion
Campari, Prosecco, Mango, Maracuja, Limetten

Campari Soda/ Orange
Campari, wahlweise Sodawasser oder Orangensaft,
Orangenscheibe

Aperol Soda/ Orange
Aperol, wahlweise Sodawasser oder Orangensaft,
Orangenscheibe

7,90 €

790 €

7,90 €

7,90 €

7,90 €

790 €

7,90 €

7,90 €




Alkehelische Cetiinke

/Cocktails

Mojito *3
Rum, Rohrzucker, Ginger Ale, Limette und Minze

Thailada *

WeilRe Rum, Sahne, Ananas, Kokos-Sirup und Orange
Sprits / Likore

Nikka Japanischer Whisky 4cl
Roku Gin aus Japan 4 cl
Jack Daniel’s Bourbon Whisky 4 cl
Hennessy Cognac 4cl
Jagermeister Deutscher Krauterlikor 4 cl
Ramazzotti Italienischer Krauterlikor 4 cl
Sake Charakteristisch besticht der Sake 12 cl

mit seiner Frische und seinen aromatischen
Noten. Prasent sind fruchtige, florale Tone
und sogar herzhafte Geschmacksnoten.

Prosecco 011

\San Simone Prosecco Frizzante

n

790 €

7,90 €

9,00 €
9,00 €
7,00 €
8,00 €
6,00 €
6,00 €
8,00 €

0,751




Alkehelische Cetiinke

4

Weinart / Sorte

ROTWEIN
San Marzano Primitivo
Casalforte Merlot del Veneto

WEIBWEIN

Corbet Riesling

Ellermann-Spiegel Sauvignon Blanc
Ellermann-Spiegel Grauburgunder

ROSEWEIN
Ellermann-Spiegel Windrose

\

Trocken
Trocken

Trocken
Trocken
Trocken

0,21
6,90 €

6,90 €

6,90 €
6,90 €
6,90 €

6,90 €

n

0,75 |

24,00 €
24,00 €

24,00 €
24,00 €
24,00 €

24,00 €




KINZA

SUSHI & GRILL

RESTAURANT

1. Zusatzstoffe
1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff,

3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker,

5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = mit Phosphat,

8 = mit SuBungsmittel, 9 = enthalt eine Phenylalaninquelle,

10 = gewachst, 11 = mit Nitritpokelsalz,

12 = Tartrazin (mit Farbstoff, kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit von Kin-
dern beeinflussen)

2. Allergene

a = glutenhaltiges Getreide [namentlich

al = Weizen (wie Dinkel oder Khorasan-Weizen),

a2 = Roggen, a3 =Gerste, a4 = Hafer,

a5 =Kamut oder Hybridstamme davon sowie Erzeugnisse daraus nennen],
b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse,

¢ = Eier und Eierzeugnisse,

d = Fisch und Fischerzeugnisse,

e = Erdnuisse und Erdnusserzeugnisse,

f = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse,

g = Milch und Milcherzeugnisse,

h = Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse

[namentlich h1 = Mandeln, h2 = Haselniisse, h3 = Walniisse, h4 = Kaschuniisse,
h5 = Pecannusse, h6 = Parantisse, h7 = Pistazien, h8 = Macadamia-

oder Queenslandniisse sowie daraus hergestellte Erzeugnisse nennen],

I = Sellerie und Sellerieerzeugnisse,

k = Senf und Senferzeugnisse,

L = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse,

m = Schwefeldioxid und Sulfite,

n = Lupinen und Lupinenerzeugnisse,

o= Weichtiere und Weichtiererzeugnisse.



